Dynovy kolac s pekanovymi Jm? M
v buchy

orechy a javorovym sirupem

Sladky dyriovy kola¢€ s javorovym sirupem a ofechy se inspiroval americkou
tradici Dikuvzdani. Stéjné tak vyborny bude i s vlasskymi ofechy z Ceské zahradky.
VyzkousSejte dyni nasladko a uvidite, Ze na podzim uz jiny kola¢ chtit nebudete!

@ Priprava: 30 minut
Peceni: 40 minut

Suroviny a postup:

Na tésto: Na dynovou napln:

e 250 g hladké mouky e 500gdyné

e |zicku soli e 50 ml javorového sirupu + k podavani
e 50 g trftinového cukru e 50g medu

e 125 gmasla e 2vejce

e 1 Zloutek e 250 g tu€ného tvarohu

e 4 |Zice ledové vody e Stavu z 1 citronu

e hrst pekanovych orechl

Ve velké mise smichejte mouku se soli Do takto pfipravené smési vhodte na kostky
a cukrem. nakrajené studené maslo a prsty vytvorte
drobenku.
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Zloutek rozslehejte spolu s ledovou vodou Rychle vytvorte tésto, které rozdélte

a prilijte jej k maslové drobence. na dveé poloviny (na pfipravu kolace budete
potfebovat pouze polovinu tésta) a vlozte
do lednice minimalné na pul hodiny.

Mezitim si pfipravte napln kolace: dyni Dynové kostky vhodte do hrnce, pfidejte
oloupejte, oCistéte od seminek a nakrajejte med, maslo, javorovy sirup a citronovou
na mensi kusy. stavu. Pod poklici duste do té doby,

nez dyné zmeékne.

Uvarenou dyni rozmixujte dohladka ponornym Dynové pyré smichejte s vejci a tvarohem.
mixérem a pyré nechte lehce vychladnout.
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Vychlazené tésto tence rozvalejte a vylozte Vidlickou vytvorte na kolaCovém korpusu
jim kolacovou formu. malé otvory, aby se tésto pfi peceni
nezvedalo.

Kolac vlozte do rozpalené trouby na 160 °C Pred podavanim kazdy kousek kolace prelijte
a pecte 35-40 minut. Na dno trouby polozte javorovym sirupem.

nadobu s horkou vodou, aby povrch kolace

nepopraskal.

Tip: Druhou polovinu tésta klidné zamrazte a pouzijte ji pfi dalSim peceni. www.jakvkuchyni.cz



