Malinovy sirup jﬂﬁf gm

Maliny chutnaji nejlépe prave utrzené, ale sirup je skoro stejné
dobry. VyuZijete jej nejen na pfipravu napoje, ale i na dezerty.
Vyborné chutna s vanilkovou zmrzlinou a vafli!

Suroviny a postup:

e 1 kg Cerstvych malin

e 500 ml vody

* 1,5 kg krupicového cukru
* 8 g kyseliny citronové

>

Maliny vlozte do vétSiho hrnce a rozmackejte Rozmackané ovoce zalijte vodou a zvolna jej
je stouchadlem na brambory. zahrivejte do uplného rozvareni.

Malinovou smeés propasirujte pres jemné Kyselinu citronovou smichejte s cukrem.
sito a odmérte ziskany objem tekutiny

- méli byste ziskat 1 | ovocné stavy.

Chybéjici objem tekutiny dolijte vodou.
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Malinovou stavu zahrejte na 80°C, Sirup stale prohfivejte a udrzujte na 80°C
rozmichejte v ni cukr s kyselinou citronovou (tekutina nesmi projit varem) dalSich 15 minut.
a vSe dobre promichejte.

Horkym sirupem plnite pfipravené lahve. Sirup po vychladnuti skladujte
na tmavém a chladném misté.

Tip:
Pecenad rajcata mizete pridat k ¢erstvé pripravenym téstovinam
a za nékolik malo minut tak vytvorit skvely pokrm s minimem usili.
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