Kolaé z kiehkého tésta s broskvemi ] ”ﬁm@m

a malinami

Svézi kola¢ plny barev a vlni. Pokud Vas tla¢i ¢as, sahnéte po hotovém kiehkém tésté
v obchodé. Chcete-li si uzit pfipravu kolace od samého zacatku, pripravte si tésto viastni.
Viné masla spolu s letnim ovocem Vam bude tou pravou odménou.

Priprava: 30 minut
Chlazeni: 1 hodina
Peceni: 40 minut

Suroviny a postup:
Na domaci tésto si pfipravte:

e 150 g hladké mouky

e 20 g mouckového cukru

* 1 IziCka soli

e 100 g studeného masla

e 1 Zloutek

e 50 ml studené (nejlépe ledoveé) vody

Na ovocnou napln budete potrebovat:
* 4 zralé broskve

e 1 hrst malin

e 1 Izici Skrobové moucky

e 3 lzice cukru

e 1 IziCku vanilkového extraktu

e 3 lzice platkd mandli

Nejprve si pfipravte krehké tésto: v mise K téstu pridejte zloutek a vodu.
smichejte mouku spolu s cukrem, soli

a maslem. Prsty propojte vSechny suroviny
a vytvorte tak smés pfipominajici drobenku.
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Drevénou vareCkou nebo stérkou spojte Vypracujte z tésta kouli, kterou dejte chladit
vSechny suroviny dohromady. V té chvili, kdy do lednice minimalné na 1 hodinu. P¥i

tésto drzi pohromade, pfichazeji na fadu Vase  pfiprave tésta je tfeba pracovat rychle!
ruce. Pokud tésto prepracujete, vytrati se ona

kfehkost, o kterou jde.

Mezitim mate Cas na pfipravu ovocné naplné: Vychlazené tésto rozvalejte na tenkou placku
Omyté broskve nakrajejte na mésicky o prdiméru asi 30 cm.

a smichejte je s cukrem, Skrobovou mouckou

a vanilkovym extraktem. Nakonec k broskvim

pridejte také Cerstvé maliny a celou smés

odlozte stranou.

Kola¢ovou formu o priméru 24 cm vymazte Pripravenou smeés ovoce rozprostrete na tésto
maslem a vylozte rozvalenym téstem tak, aby a z presahujiciho tésta vytvorte okraj kolace.
okraje tésta presahovaly pres okraj formy. Tyto okraje potrete rozSlehanym vajiCkem.
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Kolac posypejte platkovymi mandlemi

a vlozte jej do predehraté trouby. Pecte
na 160 °C asi 50 minut, dokud jeho okraje
nebudou krasné zlatavé.

Kola¢ podavejte jeste teply.
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