Hruskové catni se zazvorem ]m? W
o euchy

Nevite, jak nalozit s velkou urodou hrusek? Pfipravte si toto
aromatické a chutoveé vyrazné Catni! Perfektné doplni pecené
maso nebo aromatickeé syry!

Suroviny a postup

e 500 g zralych hrusek

e 2 Cervené cibule

e 3 Salotky

e 1 lzice strouhaného zazvoru
e 200 ml bilého vina

e 1 IZice hofcicnych seminek
e 1 IziCka skofice

e 100 g tftinového cukru

* hrstrozinek

Rozpalte velkou panev s vyssim okrajem. Oba druhy cibule nakrajejte na klinky
Do panve nasypejte cukr a nechejte jej bez a vhodte je do panve s vinem.
michani roztavit na svétly karamel. Ihned

po roztaveni cukru do panve vlijte bilé vino,

ztlumte teplotu a nechejte tekutinu jemné

probublavat.

www.jakvkuchyni.cz



Pridejte také skofici, horicna seminka, Hrusky zbavte jadrince
zazvor a rozinky. a nakrajejte je na mensi kusy.

Takto pfipravené ovoce pridejte do panve. Smeés varte do uplného zméknuti hrusek
a zhoustnuti ¢atni. Hrusky pomackejte, aby
méli spravnou konzistenci pro zavareni.

Hotovym Catni plfite zavarovaci sklenice. Po vychladnuti viozte sklenice s ¢atni do
lednice, kde vydrzi nékolik dni. Hruskoveé Catni
mUzete podavat s pecivem nebo na koladi.
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