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Bylinky mUZzete ususit, zamrazit, nalozit do oleje...
nebo z nich pfipravit delikatni bylinkové maslo.
VyzkouSejte tfeba tymianové maslo nebo oblibené
provensalské koreni: rozmaryn, bazalka a tymian.

@ Priprava: 50 minut

Potrebujete:
n0z, krajeci prkno, miska, stérka, potravinarska félie

Suroviny

e bylinky (dle vasich moznosti)
e 250 g masla

* barevny pepr

e sl

Maslo nakrajime na kostky a nechame povolit Mezi tim si nasekame bylinky (nejlepsi jsou
pri pokojové teploté. bylinky s mékkymi listy).

www.jakvkuchyni.cz



Nasekané a ochucené bylinky utfeme
s maslem.

Maslo klademe stérkou na potravinarskou To v8e stoCime v zavitky.
folii.

Maslo dame vychladit do lednice nebo
mrazaku.

www.jakvkuchyni.cz



